
Новый год – время салатов. Однако каждому со временем надоедают 

традиционные «Оливье» и «Селедка под шубой». Поэтому сегодня я 

предлагаю приготовить простой и необычный салат, который станет 

настоящим украшением вашего стола. 

 

«Крабовые раффаэлло» 

Для приготовления вам потребуется: 

1. Крабовые палочки – одна упаковка; 

2. Яйца – 4 шт; 

3. Сыр – 200 грамм; 

4. Майонез – для заправки 

 

Сварите яйца. Для этого поставьте 
кастрюлю с яйцами на плиту, после 
того, как вода закипит, варите яйца 15 
минут. Дайте яйцам остыть, очистите 
от скорлупы и натрите на мелкой 
терке. 

 

 

Следующий пункт – крабовые 
палочки. Их необходимо так же 
натереть на мелкой терке (лучше 
предварительно заморозить, чтобы 
было удобней тереть). Полученную 
массу из крабовых палочек 
разделить пополам, одну половину 
добавить к яйцам, а вторую – 
отложить в отдельную тарелку (эта 
часть понадобится нам позже). 



Натрите сыр так же на мелкой терке и 
добавьте к яйцам и крабовым 
палочкам. Заправьте майонезом и 
тщательно перемешайте.  

 

 

Из полученной массы сформируйте 
небольшие шарики (примерно 
полторы чайные ложки на шарик). 
Каждый шарик обваляйте в 
оставшихся натертых крабовых 
палочках. Оставьте в холодильнике 
на 15-20 минут. 
Приятного аппетита! 

 


